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1. Ekmek dilimleme makineleri kiiclik, orta ve biyiik 6lgekteki firin, pastane, hastane, otel, yemekhane, okul,
yurt, lokanta ve diger endustriyel mutfaklarin ekmek dilimleme ihtiyaglarini karsilamak amaciyla kullanilir.

2. Makine amaci diginda kullaniimamalidir. Yanhs kullanimlar durumunda yaralanma riski teskil eder.

3. Makinenin baglatma kolunu ileriye dogru ittiginizde makine otomatik olarak galismaya baslayacaktir.
Dilimleme isleminin gergeklestigi bigak kismina el ya da yabanci bir cisim kesinlikle sokulmamalidir.

4. Makinenin baslatma kolunun c¢alistigi kizaklarda kirinti birikmesi engellenmelidir.

5. Makinenin ¢alisma esnasinda diiz bir zeminde olmasina yere tam oturmus olmasina dikkat edilmelidir.

6. Makine calisirken, kullanimi sirasinda hareket etmeyecek sekilde sabitlenmis olmahdir.

7. Makineyi, hijyenik bir ortamda c¢alistirmaniz insan ve g¢evre saghgl agisindan ¢ok onemlidir. Bu sebeple
makine nemli, kirli, yagli, tozlu ve benzeri ortamlarda calistiriilmamalidir.

8. Makine calisir durumdayken asla gévdesi acilmamalidir.

9. Makinenin bigaklarinin bulundugu kisimlara elinizi sokmayin.

10. Makine kesinlikle kablosundan tutularak ve yerden sirtklenerek tasinmamalidir.

11. Makineyi forklift ile tasima imkaniniz yoksa tek basiniza tasimayin. Makinenin agirlik merkezi, gévdenin
orta tarafindadir. Tasima yaparken bu noktayi dikkate alin.

12. Makine Gzerindeki ekmek kirintilari sadece ekmek dilimleme makinesini temizlemek igin kullanilan firga
aparati ile temizlenmelidir.

13. Her kullanimdan sonra veya glinliik olarak makinenin govdesi kuru bir bezle silinmelidir.

14. Temizlik sirasinda makinenin altina su tutulmamalidir. Aksi takdirde motorun yanmasina veya elektrik
carpmasina sebebiyet verebilirsiniz.

15. Makineyi temizlemeye baslamadan 6nce salter kapatiimali ve makinenin fisi prizden g¢ekilmelidir. Makine
¢alismiyor durumda olmaldir.

16. Makinenin, tim tamir ve bakimlarda elektrik baglantisi mutlaka kesilmis olmalidir.

17. Temizlik esnasinda asla basingli su kullanilmamalidir. Once kaba kirler alinmalidir. Sicak su ile hazirlanan
genel amaclh dezenfektan sollisyonu ile makinenin i¢ ve dis ylzeyleri silinmelidir.

18. Temizlik esnasinda tuz ruhu, ¢amasir suyu, cif, toz temizleme malzemesi, metal asindirici kimyasallar
(kimyasal temizlik malzemeleri) gibi temizlik malzemeleri kullanilmamalidir.

19. Makinenin tekrar ¢alistirilip kullanilmasina, tamamen kuruduktan sonra baslanmalidir.

20. Makinede herhangi bir ariza meydana gelmesi durumunda asla miidahale edilmemeli, derhal teknik
personele veya yetkili servise haber verilmelidir.
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