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1. Patates soyma makinesi kiicik ve orta 6lgekteki fastfood, hastane, otel, yemekhane, okul, yurt, lokanta ve
diger endistriyel mutfaklarin patates soyma ihtiyaglarini karsilamak amaciyla kullanilir.

2. Ac¢ma digmesi ile makine acilir ve hazir hale getirilir. Patatesler, makinenin kapag! acilarak hazneye
doldurulur.

3. Makine amaci diginda kullanilmamalidir. Yanhs kullanimlar durumunda yaralanma riski teskil eder.

4. Patates soyma makineleri, alt taraftaki tablanin donmesi ve yan duvarlardaki zimparalarin hareketi ile
soyma islemini yaparlar. Makine icerisine, kesinlikle eller sokulmamali, hareketli parcalara asla
dokunulmamalidir.

5. Makine Uzerinde mevcut ise emniyet sensorleri ve acil stop butonlari iptal edilmemelidir.

6. Sadece makinenin icine bagli olan hortum araciligi ile makineye su verilmelidir.

7. Patatesler makineye doldurulurken elinizin kapakla gévde arasina sikismamasi igin gerekli dnlemler alinmali
ve makine doldurulduktan sonra kapagin tamamen kapatilmis oldugundan emin olunmalidir.

8. Patates soyma makinesi, kapasitesinden fazla doldurulmamalidir.

9. Makine kazanina patatesleri ¢uvalla bosaltma islemi, cuval iplerinin alt disk pimine dolanmasindan kaynakh
arizalara sebebiyet verebilir. Bu sebeple patatesler kesinlikle c¢uvaldan bosaltilmamaldir. Ayrica
yikanmamis patateslerdeki toprak ve camur birikintileri hem makineye hem de motora zarar vermektedir.
Bunun vyerine patatesler yikanip Uzerindeki toz ve birikintilerden arindirildiktan sonra makineye
doldurulmalidir.

10. Patates soyma isi bittikten sonra makine salteri kapatiimal ve asla makinenin kullanima hazir halde olmasi
diistiincesiyle salteri acik birakilmamalidir.

11. Makine durdurulmadan st veya 6n kapagi kesinlikle agilmamalidir ve makinenin zimparal kazanina
dokunulmamalidir.

12. Makinenin ici agcilmamalidir, i¢ kisimlarda bulunan parcalara asla dokunulmamalidir.

13. Soyma isleminin ardindan, makinenin fisi prizden cekilerek kepce yardimiyla patatesler alinmahdir.
Makinenin elektrik baglantisi kesilmeden asla islem yapilmamalidir.

14. Patates soyma makinesinden alinan soyulmus patatesler, yikanip isil isleme tabi tutulacagindan dolayi
makinenin islem esnasinda dezenfekte edilmesine gerek yoktur.

15. Temizlik esnasinda makinenin altina su tutulmamalidir. Aksi taktirde motoru yanabilir veya elektrik
carpabilir.

16. Makine calisir durumda iken kesinlikle temizlik yapilmamalidir. Makineyi temizlemeye baslamadan 6nce
makine durdurulmali ve makinenin fisi prizden ¢ekilmelidir.

17. Makine kesinlikle basingli suyla yikanmamalidir. Makineyi temiz su ile durulayin ve kurumaya birakin.

18. Temizlik icin deterjan kullanildiginda patates soyma sirasinda kopilik olusmasi goézlenmektedir. Saglk
acisindan deterjan kullaniimamalidir.

19. Makineyi forklift ile tasima imkaniniz yoksa tek basiniza tasimayin. Makinenin agirlik merkezi gévdenin orta
tarafindadir. Tasima yaparken bu noktayi dikkate alin. Makineyi kesinlikle yerden siirtikleyerek tasimayin.

20. Makinede herhangi bir ariza meydana gelmesi durumunda asla midahale edilmemeli, derhal teknik
personele veya yetkili servise haber verilmelidir.
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